
Claroscuro Gran Malbec 2017
Viñedos:
La uva se cosecho en 3 etapas diferentes de los mejores cuadros de 
malbec de nuestra finca, donde se cosecharon los altos, los medios y 
los bajos de estos cuadros, se realizo una regurosa selección de 
racimos antes de encubar ,se elaboraron por medio de micro 
vinificación en pequeña vasijas de acero inoxidable micro. 
Maceración de 72 hs a 8-10C. Fermentación a 2 °C con levaduras 
seleccionadas. Maceración total de 20 días.

Crianza:
En roble francés durante 14 meses. Estiba en botella: 8 a 12meses.
Potencial de guarda: 10 años.

Datos técnicos:
Alcohol: 14,2%, 
Acidez total: 4,76 g/l
Ph: 3,7
Azucar: 3 g/l

Obra:
“Polo IV” de Oscar Sar. 


